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MONIN MONIN

PREMIERE SOLUTION
congue pour le LATTE ART,
TOPPING et la décoration
a l'assiette

TEXTURE LISSE
onctueuse et brillante

CREATION DE MOTIFS
précis, €légants et stables
en moins de 10 secondes

_% %appé de

MONIN-

POUVOIR TEXTURANT

une dose par boisson

APPLICATIONS MULTIPLES
frappés, smoothies et milkshakes

ASSOCIATIONS IDEALES

avec les autres gammes MONIN

(Le Sirop, Le Fruit, La Sauce)

_%%oothie de
MONIN-

GOUT INTENSE EN FRUIT

40% de fruit minimum

PRET A L'EMPLOI

ajouter des glagons puis mixer au blender, c'est prét !

5 A 7 SMOOTHIES
par pack

L'ARTISTE
150 ml

Caramel nouveau
Cacao Nouveau

SNACKING Hee;

LE FRAPPE
LIQUIDE
1.89L

Vanille nouveau

LE FRAPPE

1.36kg

Café
Chocolat

Neutre
Vanille
Yaourt

1L

Fraise
Mangue

LE SMOOTHIE

i _% .%queur de
MONIN

PUISSANCE AROMATIQUE

LIQUEUR EMOTION

qui reste durablement en bouche Verre 70 ¢l

ISSUE DES MEILLEURS
INGREDIENTS

(fruits, fleurs, épices)

FORTE INTENSITE

des couleurs dans les cocktails

LIQUEUR SEDUCTION

Verre 70 cl
Cassis de Dijon

Cerise
Fraise des Bois
Framboise

Mdare Sauvage
Péche

MONIN Original
Verre 50 cl

Abricot Brandy Coco Orange Curagao

Banane Jaune Curagao Bleu Pomme Verte

Cacao Litchi Triple Sec Curagao 38°
Cacao Blanc Melon Vert Vanille

Café Menthe Blanche Violette

Cherry Brandy Menthe Verte Watermelon
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CREME

Verre 1 L
Cassis
Mdare
Péche
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monin.com

5 rue Ferdinand de Lesseps - ZAC de la voie Romaine - 18001 BOURGES CEDEX - FRANCE

Tel.: 33 (0)2 48 50 64 36 - Fax: 33 (0)2 48 50 94 70
E-mail: monin@monin.com - Website: www.monin.com
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SIROPS
Verre 25¢l/70cl/ 1L
&PETTL

_%Zuit de
MONIN-

Abricot Jasmin-
Agave* Kiwi
Airelles Lavande
PURSUCRE | HAUTE CONCENTRATION e Litch VERITABLE GOOT ET TEXTURE DU FRUIT
a*[Og']reﬁ :jenforceds, Irtne|lleure conservation, Anis Macaron (saveur) 50% de fruits mixés minimum @
stabilite des proauits APPLICATIONS MULTIPLES Banane Jaune Mandarine*
LE PLUS LARGE CHOIX Eopktans, n;ocl;tans, th?s glgcés, ||r|porjades, Banane Verte Mangue PRODUIT 2 EN 1 pas besoin d'ajouter de sucre
e saveurs oissons chaudes, applications culinaires Barbe & Papa (saveur) Mangue Epices ) ]
Basilic Melon CONSERVATION A TEMPERATURE AMBIANTE

Brownie (saveur)
Bubble Gum (saveur)

Menthe Bleue
Menthe Glaciale

24 mois avant ouverture @, T mois apres

— p— _. - — = - = Café Menthe Verte (1) Excepté Le Fruit de Monin Coco et Yuzu LE FRUIT
g E ; E_; F E_ E _;_ Cannelle I\/I?el* (2) Excepté Le Fruit de Monin Ananas, Litchi et Yuzu (18 mois) 1L & 500 m
. i] Caramel Mirabelle
b = g 3 Caramel Salé Mojito Mint* Ananas
MONIN  MONIN WONIR VONIN MONIN MONIN MONIN  MONIN Cassis’ Mdres Banane
i”% m J.-_f;" %@ %fﬁ r,% y;*i &“’}i,” Cerise” Myrtille Betterave Nouveau
. e ; ’? % .__- - : E,&t Cerise Griotte Noisette Carotte Nouveay
[ Chataigne Noisette grillée Cerise
Chocolat Noix de Macadamia CO(-:O
Chocolat Blanc Nougat" (saveur) NouveAu Fraise .
Chocolate Cookie (saveur) Oranae: Framboise
— — - o e e e e Chocolat Menthe Orange Sanguine Fruit de la Passion
151 | E BE E E E B Citron Vert : Fruits Rouges
- - ™ ﬂ - . -~ D Citronnelle Orange Spritz Kiwi
bk [_1 & ) Citrouille Epicée” Orgeat” o
; i A g o A itrouille Epicee” (saveur) o Litchi
— z S Do e lﬂ__.!_ e | el i lae] e Cloudy Lemonade® nouveau ~ Pain d'Epices (saveur)
MONIN MONIN MONIN  MoNIN  MONIN - MONIN fi'otiim MONIN - MONIN  MOMIN C Pamplemousse* Mangue
oy S | . Y oO% *—ﬁ fes g 0o Myrtille
S S 3 5,. S0 il Concombre Pamplemousse Rose Péche
CEEC = CEEL L SEER LI LR = Creme Brilée (saveur) Pasteque
- - | W e i - _ Curacao Bleu Péche’ Pck)]mbmebVerte
Curagao Triple Sec Péche Blanche Ahubarbe
//1: N Donut (saveur) Pifia-Colada vz
AR . o - Pistache
S ==n [y \ ] : Epices d'Hiver
E BE E E B B R B \, t’;%‘%,%? ) W THES E E SANS SUCRE Erpable& Epices Poire
ﬂ - ﬂ‘ S = - n Vo, B0 Verre70cl/ 1L Caramel Sans Sucre Estragon Pomme
P s L R L— Thé Chai* Q . Pomme Verte
G 10 1 _ 3 : 9 - -3 - .f. . Noisette Sans Sucre Falernum (saveur) Popcor (saveun d
MONIN J;i'd‘i'iil':e :i‘(ﬂ;i"l'ﬁ MONIN MONIN  MONIN ;_idiih_i\‘_ MONIN MONIN ﬂ?ﬁii’* Mi)/i‘i'ih olih ok Mo o Thé Citron* 2 e Sweetener base sucrante  Feve de Tonka Pur Sucre de Canne a auce 6
o, §re Ly o IR L Y Q“‘ﬁ o ot el i Thé Framboise® i e NOUVEAU Fleur de Sureaur , — - —
k ir '-‘ . 7 el e ggﬁ iy | ¥ * o | e s i . . Praline (saveur) ® MONIN MONIN MONIN
e e S = | Todmirty e, el e e fel Bo% W@ SieB === TheéPéche i =Y | Vanille Sans Sucre Forét Noire (saveur) Rose: ' X &
' il - - - 7 S S S @ ¢ \oi\aicha = Fra!se .
- - - - - ﬁ E—J Fraise des Bois Sangria Mix (saveur)
Fraise Bonbon Saveur Gin
Framboise® Saveur Rhum®
Frultdela Passion” Speculoos (saveu) TEXTURE ONCTUEUSE ET CREMEUSE e omw LASAUCE
. Gingembre” Spicy” WORdl oKk Rl Rk 1.89 L & 500 ml
—f Cg l_ , d CONCENTRES Glasco Citron’ Tarte Citron (saveur) . w B 2 Caramel
e coricerntre ae Verre 70¢l/TL&PET 1L Gomme: Tarte au pommes RESULTAT LISSE ET BRILLANT : Cararmel Salé
o Biter Goyave (slaveulr) - o - ﬁ.‘ Cerise Nouveau
Lime Juice Cordial’ Crenade Tiramisu (saveur) 2 CONDITIONNEMENTS PREMIUM N N A Chocolat Blanc
. Grenadine Toffee Nut (saveur) Bouteille 1,89 L et bouteille squeeze 500 ml P ET T TR Chocolat au Lait
Rantcho Citron* o N ; .
. Hibiscus Vanille CRVIYVIY Chocolat Noir
Rantcho Citron Vert Irish Violette E & E E Chocolat Noisette
Sweet & Sour B B 1 1 Tatin (saveur) Nouveau

* Recette sans arémes ni colorants artificiels




